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SCHEDA TECNICA FORMAGGI Mod. 7.1/c
DATA SHEET FOR CHEESE Rev. 08 del 01/2017

DAT] GENERALI - PRODUCT DATA

NOME PRODOTTO - Product nome

Bacconcini di Bufala
Mozzareliz Bufala 4x2350 g
Mozzarella di Bufala 8x250g
Treccia di Bufala 4x500 g
Treccione di bufala 2 kg

DENOMINAZIONE DI VENDITA - Type of cheese

Farmaggio a pasta filata

CODICE ARTICOLO FORNITQRE - Suppiler Code

RAGIONE SOCIALE E INDIRIZZO DELL'OPERATORE DEL SETTORE ALIMENTARE
RESPONSABILE DELLE INFORMAZIONI SUGLE ALIMENTI £ CON 1L, CUI NOME E
COMMERCIALIZZATO IL PROBOTTO - The business mame and oddress of the food
buslness operator responsible for the food Information shall be the operalor under
whose name or business nome the food Is marketed

RIVABIANCA COOP. AR.L.
STRADA STATALE 18 KM 93, S.N
84063, PAESTUM - CAPACCIO, SALERNO

DENOMINAZIONE DI ORIGINE (DOP, IGP, STG) - Designation of origln fes. PDO) DopP
SE IL PRODOTTO E' BIGLOGICO INDICARE 1L NUMERQ DELL'OPERATORE CONTROLLATD
NO
Number of organic certification
STAGIONATURA - Maturation Non prevista

PESO (kg) - Welght(kg)

Bocconclni di Bufala: 2 kg
Mozzarella Bufala: 4%250 g
Mozzarella di Bufala: 84250 g
Treccla di Bufala: 4500 g
Treccione di bufala: 2 kg

GIORNI DI VITA DEL PRODOTTQ ANCORA NEL SUO IMBALLO ORIGINARIO -
Shelf life in orlgina! packaging

10 glornd

GIORNI DI VITA DEL PRODOTTO DOPO APERTURA DELL'IMBALLC ORIGINARIO —
Shelf life after opening the packoge

2 giorni

MODALITA' DI CONSERVAZIONE - Storage conditions

f

Canservare nel suo liquido di governo in luogo fresco da
+15°Ca +20 'C

INGRED{ENT! IN ORDINE DECRESCENTE- INGREDIENTS

Ingrediente - Ingredient

Quantitd Ingredienti (%)
Quantitative Ingredient Declaration

Origine geagrafica - Country of Origin

LATTE dl bufala ' ) 99 Campania - {talia
Sale 0,995 Sicllia
Caglio 0,005 Italia

*I'ingrediente allergene & evidenziato attraverso un tipo di carattere distinto dagli altri ingredienti elencati, per esempio per
dimensloni, stile o colore di sfondo. fthe allergenic ingredients shall he emphasised through a typeset that clearly distinguishes it from

the rest of the list of ingredients

- ALLERGENI - ALLERGENS

Allergeni presenti nel prodotto finito come ingredienti - Allergens present in the finished product as ingredients

o1 Cereall contenenti glutine, clo@: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridatl e prodottl derivati /Cereals containing gluten, NO
nomely: wheat, rye, barley, aats, spelt, kamut or their hybridised strolns, and products thereof
02 | Crostacel e prodatti a base di crostacei / Crustaceons ond products thereof NQ
03 | Uova e prodotti @ base di uova / Eggs and products thereaf NG
04 | Pesce e prodotti a base d| pesce / Fish and products thereof NO
05 | Arachidie prodotti a base di arachidl/ Peanuts and products thereaf NO
06 | Sofa e prodotti a base dl sola / Soybeans and products thereof . NO
07 | Latte e prodottl a base di latte (incluso il lattoslo) / Milk ond products thereof (including lactose) ’ Si
Frutta a gusclo, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.}, noceiole {Caryius avelana), nocl {lugians regia), noci di acagil {Anacardium
occidentale), noct di pecan [Carya illincinensis {Wangenh.) K, Koch|, noci del Brasile {Bertholietla excelsa), pistacchi (Pistacia vera), nocl
08 macadamia o noci del Queensiand (Macadamla ternifolia), e | lero prodotti . NO
Nuls, namely: olmonds {Amygdalus communis L), hazeinuts (Corylus avellana), walnuts {Juglans regia), coshews (Anacardium occldentale),
pecon nuls {Carya lllnoinensls Weangenh.} K. Koch)}, Brozll nuts {Bertholletia excelsa), pistachio nuts (Pistacie vera), macadamia or
Queensiand nuts (Mucademlo ternifolla), ond products thereof
09 | Sedanc e prodotti a base di sedano/Celery ond products thereof NO
1¢ | Senape e prodetti a base di senape/Mustard and preducts thereof NO
11 | Semidl sesamo e prodotti a base di semi di sesamo/ Sesame seeds and products thereof NO
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Anidride solfoross e solfiti in concentrazion! superiori 8 10 mg/kg o 10 ma/litro In termini di 5C 2 totale da calcolarsi per | prodotti cosi
4y | fome proposti prontl al consiimio ¢ ricostiteiti conformemente alle Istrizionl dei Tabbricanti NG
Sulphur dioside and sulphites ot concentrations of more tion 10 ing/kg or 20.maiitre i tevms of the W6l 502 which sre to be coicillated
for products us proposed ready for consumption or as reconstituted occording to the instrictions of the manofacturers
13 | Lupinie prodotti a base o lapinifLupin and products thereof MO
14| Molluschi e prodottl 2 base di molluschi /Malluscs and products thereof NO
Adlesgeni presenti vell’alimento derivantt da contaminazioni crociate Allergens present b the finished product resulting from cross-cantamination
01 Cereali contenentt glutine, o grano, segale, arzo, avena, farra, kamut o1 lorg ceppl ibridati e prodotii desivati NO
| €Cereals cantaining gluten, namely: wheat, rve, burley, oats, spelt, kamut of their hybridised stroins, and products thereof
02 | Crostacel ¢ prodotti a base di crostacel / Crustaceons and products thereaf MO
03 | Uova e prodolli e base divova / Eggs and products thereaf NO
04 1 Pesce e pradotii a base di pesce / Fish and products thereof NO
05 | Arachidie prodottia base di arachidi/ Peanuts and products theredf WO
06 | Sola e prodott 3 base disole [/ Soybeans und products thereof MO
07 | Latte e prodothi a base dilatte {inclusa il lattosio} S Milk and products thereof (including loctose) st
Frutta @ gusclo, vale a dire: mandarie {Amygdalus communis L., nocdole {Corylus avelfanal, noct Juglans regia), nectdi acagil (Anacardium
occidentalel, nod di pecan [Carya linoinensts {Wangenh.) K. Kochl, noci del Brasile (Bertholetia excelsa), pistacchi {Pistacia veral, noci
o8 macadamia ¢ nod del Queensiand {Macadamia ternifolia), & { loro prodottl NO
Nuts, nomely: almonds {Amygdalus communis L) hazelouts (Coryius avellana), walnuts [uglons regial, cushews (Angcardivm occidentale),
pecan nits {Caryo Hinginensis (Wangenh.) K. Koch), Brazil nuts (Beriholletia excelsn), pistachio nuts [Plstacio verg); macadamia or
Queenstand nuts (Macadamia ternifolia), and products thereof
09 | Sedano e prodotti a base di setdano/Celery and products thereof NO
10 | Senapee prodott s base di senape/Mustard aud products thereof NO
11 | Semidisesamo & pradotiia bise di semi dl sesamo/ Sesarne seeds and products therenf NO
Anidride solfoross e solfithin concentrazioni superior a 10 mg/kg o 10 mgflitro in termini di SO 7 totale da-calcolars! par | prodott cost
4y | cOmEe proposti prontt ol comsume o roostituiti conformemente alle istruziont dei fabbricant! HO
’ Sulphur dioxide ond sulphites ot concentrotions of more thin 30 mgfkg or 10 my/litre in terms of the total 50 2 which gre to becolculnted
Jor praducts as proposed ready for consumption or us reconstituted according to-the Instructions of the manufacturers
13 | Lupini e prodott a base di lupini/Lupin and products thereof MO
14 | Mollusch e prodotti s base db moliuschl /Molluscs and products thereof WO
l Trattamento termico del latte (es. pastorizzazione] - Heat treatment of milk 1 Nessun trattamanto Hatte crudo}
l Crosta edibile -~ Edible rind ] it prodotte non ha crosty

DICHIARAZIONE = DM DECLARATI

{Yes)

st [ils] Se st indlcare guali/lf Yes which pne

Contiene Qrganisml Geneticamente Modificati/Contains Genetically Modified Organism?

Deriva da OGN/ Produced froim GMOT

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE SE GIA” PRESENTE IN ETICHETTA {Per 100} - NUTRITION DECLARATIO fPer 100g)

Engrgia « Edergy; 108013

& o 260 keal
Grassi - Fot g
dicul saturi - of Which Soturated 15.5¢
di cul monoinseturl - of Which monc-unsoturates g
di cul polinsaturi - of Which poly-unsaturates “B
Carboldrati - Carbohydrate g
di cui zuccheri - of Which Sugars og
Fibre - Fibre -z
Froteine - Protein i3g
Sale - Solt nEg

PUO’ ESSERE CONSUMATO DA - SUITABILITY OF THE PRODUCT*

5l fyes NG
Bambinl sotto 13 annl - Children younger thap 3 yeuars 51
Donne In gravidanza - Pregauant ey
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Immunodepress! - immunodepressed 51

Celiaci - People with coeliac . 51

Intolieranti al lattosio - People with loctose Intolerance , NO

v

PARAMETRI MICROBIOLOGICI (***)} - MICROBIOLOGICAL ANALYSIS

Enterobacteriacee (UFC/R) - Enferoboctericcene (CFU/g) -

1 Escherichio Coli {UFC/e)- (CFL/g) - m:100 UFC/g, M:1000 UFC/g, n=5, c=2
Staphllococchi coagulosi-positivi (uic/g) - (CFU/g) m:100 UFC/g, MM:1000 UFC/g, n=5, ¢=2
Salmonella spp.in25g ‘ Assentein25g
Listerla monocytogenesn 25 g ' ’ Assentein25g

(***) Allegare copia analisi recenti — Please attach copy of 4 recent microbiologlcal anolysis

PARAMETRI CHIMICO-FISICI-CHEMICAL-PHYSICAL PARAMETERS

Attivita dell’acqua (aw) - Activity Water (aw) »0,92
pH e ‘ -
Materia grassa/s.s. - Fot in dry matter (%) Min. 52%
Umidita’ (%} - Molsture (%) ’ . MaxB5%

PROCESSO PRODUTTIVO — PRODUCTION PROCESS

_ Descrivere i} processo o allegare 1l diagramma di flusso presente nel piano HACCP/ Describe the prociction process or attach the flowchart
present in the HACCP plan '

VEDI ALLEGATIN.1 & 2
]

DETTAGLI LOGISTIC| - L OGISTIC DETAILS

IMBALLAGGIO PRIMARIQ - Primary packeging Busta polletifene per aliment}

IMBALLAGGIO SECONDARIO - Secandery packeging Scatolone di polistirole

PEZZI PER COLLO - Unifts per case ’ -

CO141 PER STRATO - Cases per layer -

STRATL PER PALLET - Layers per Pallet -

EAN 13 PEZZO - EANIS Units ) -

EAN 128 - EANI28 Cose ) -

| CODICE DOGANALE {INTRA] - Introstat Code -

Esiste Ia possibillta di fornire || prodotto con etichetta in multllingue?

Is it possible to deliver the products with multllingual lubels? No
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ETICHETTA - IABEL

incollare |'etichetta del prodotto o inviare in allegato/ Stick the product label or attachit -

VED] ALLEGATON. 3

Data(date), 10/01/2017 . _ Firma {signature}

Timbro {SWAB‘ANCA

Rl vaarl Allevalorn di Bulale

| CooPemnPiana di Paesium.

A
St 1B Km93 - 84063 PAESTUM (S 8)

030 - Fax pE2B.7239%
Tol 082?5.7!\%1: 02887740658
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