SCHEDA TECNICA BIGOLI AL TORCHIO

| STABILIMENTO di PRODUZIONE ~Cuore di pasta- via San Valentino 42/44
. Conselve -PD- 35026

|

| NOME PRODOTTO | BIGOLI AL TORCHIO — PASTA FRESCA
) | ARTIGIANALE- -
DESCRIZIONE | PASTA FRESCA ALL'UOVO OTTENUTA
' DALLA MISCELAZIONE DI SEMOLA DI

5 ' GRANO DURO E UOVA DI GALLINA |
FRESCHE ED ESTRUSA CON TRAFILAIN |
BRONZO |
| |

INGREDIENTI __ SEMOLA DI GRANO DURO, UOVO.

TEMP. DI CONSERVAZIONE DAO°A4°C. o |

SHELF LIFE 10GG

ALLERGENI SEMOLA DI GRANO DURO, UOVO.
| CONFEZIONE . DA VENDERSI SFUSA

IMBALLO SCATOLE VEGETALI DA 1KG

ISTRUZIONI COTTURA PORTARE ’ACQUA AD EBOLLIZIONE,

SALARE A PIACIMENTO, VERSARE LA
PASTA ED ATTENDERE 12/15 MIN;
QUINDI SCOLARE E CONDIRE

VALORI NUTRIZIONALI MEDI 100G ENERGIA: 276KCAL/ 1156K]
GRASSI: 2,3G DI CUI SATURI: 0,328G
CARBOIDRATI: 54,73G

PROTEINE: 11,31G

' | FIBRE: 2,8 -
LOTTO | GIORNO DI PRODUZIONE

CUORE DI PASTA

& Buratin Simane
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