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bottarga di Mmuggine 120/150 MS

CODICE ARTICOLO CODICE BMB 003MS

Descrizione del prodotto/composizione

uova di muggine (baffe intere) salate ed essiccate, confezionate in
sacchetti di polietilene sottovuoto,

Ingredienti Provenienza
Uova di muggine (Mugil cephalus), Zona FAQ 34 Oceano
sale Atlantico Centro-Orientale

Senegal {pescato)

Temperature di Trasporto e Conservazione
Conservare in luogo fresco e asciutto
Shel-Life

12 mesi dalla data di confezionamento
{con confezione irtegra e consefvata alla temperatura indicata in etichetta)

Caratteristiche microbiologiche (valori medi alla produzione)

Parametri ] Unita di misura Limiti
Carica batterica totale (36°C) ufe/g < 1x%10°
Coliformi totali ufe/g <10
Salmonella ufc/25g Assente
Lysteria Monocytogenses ufc/25g Assente
Stafilococcus aureus, coag. + ufc/g Assente
Clostridium perfigens ufc/g Assents
Valori nutrizionali per 100 gr di prodotto
Energia: kCal 366,00/ 15321
Grassi 246049
di cub Acidi Grassi Saturi 6,70g
Carboidrati 000 g
Di cui zuccheri 000 g
Proteine 36309
Sale 2009
Caratteristiche commerciali
Formateo imballi Sacchetti in polietilene sottovuoto
Unita di vendita Imballo in cartone
Pezzi perimballc Variabili in base alle richiesta del cliente
Peso medio confezione da 0,120 0,150 Kg
Etichetta Intestazione azienda, bollo CE, nome commerciale e scientifico, provenienza,
peso unitario, n® di lotto, prezzo, data di scadenza, codice a barre,
conservazione
Destinazione d'uso Da consumarsi crudo
Redatto CT Approvato RPA Verificato DIR Data
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