
MOTIVO DELLA REVISIONE
Data Motivazione

27-08-2020 Aggiornamento etichetta grafica

CODICE ARTICOLO H05M

Denominazione commerciale 3DQFHWWD�WHVD�DIIXPLFDWD�D�PHWj�VRWWRYXRWR�
Denominazione di vendita 3DQFHWWD�WHVD�DIIXPLFDWD�D�PHWj�
Descrizione 3DQFHWWD�SURGRWWD�FRQ�FDUQL�VXLQH�VHOH]LRQDWH��WUDGL]LRQDOPHQWH�ODYRUDWH�HG�DIIXPLFDWH��,O�SURGRWWR�q

WDJOLDWR�D�PHWj�H�FRQIH]LRQDWR�VRWWRYXRWR�
Codice GTIN prodotto 2 272030 PPPPPP C
Codice GTIN imballo 98005573006676
Codice INTRASTAT 0210.2119

Destinazione d'uso Pubblico generale ad eccezione di soggetti allergici e/o intolleranti a taluni ingredienti riportati in
etichetta o con particolari condizioni prescrittive mediche.

0RGDOLWj�G
XVR Prodotto da consumarsi previa cottura

Ingredienti Pancetta suina, sale, zuccheri: destrosio; aromi, spezie, aromatizzante di affumicatura; esaltatore di
VDSLGLWj��(�����FRQVHUYDQWH��QLWULWR�GL�VRGLR�

OGM (Rif. Reg. CE 1829/2003 e
1830/2003)

,O�SURGRWWR�QRQ�q�*0��QRQ�FRQWLHQH�2*0�H�QRQ�GHULYD�GD�RUJDQLVPL�JHQHWLFDPHQWH�PRGLILFDWL�

Radiazioni ionizzanti (Rif. Dir. 99/2/CE e
93/3/CE)

Il prodotto non ha subito trattamenti con radiazioni ionizzanti e non contiene ingredienti ionizzati
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CARATTERISTICHE NUTRIZIONALI

Valore energetico 1666 kJ/100 g
398 kcal/100 g

Grassi 36 g/100 g
di cui saturi 15 g/100 g
Carboidrati 0,9 g/100 g
di cui zuccheri 0,9 g/100 g
Proteine 17 g/100 g
Sale 3,3 g/100 g

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE
Escherichia coli < 10 UFC/g
Clostridi solfito riduttori < 10 UFC/g
Stafilococchi coagulasi positivi < 100 UFC/g
Salmonella assente in 25g
Listeria monocytogenes Conforme al reg. CE 2073/2005

INFORMAZIONI SUGLI ALLERGENI (secondo la Dir. 2003/89/CE e successive
modifiche ed integrazioni)

Ingrediente o sub-ingrediente Presente Assente Cross-contaminazione
Cereali contenenti glutine (grano, segale,
orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi
ibridati) e prodotti derivati.

X NO

Crostacei e prodotti a base di crostacei X NO
Uova e prodotti a base di uova X NO
Pesce e prodotti a base di pesce X NO
Arachidi e prodotti a base di arachidi X NO
Latte e prodotti a base di latte (incluso
lattosio) X NO

Soia e prodotti a base di soia X NO
Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci
FRPXQL��QRFL�GL�DFDJL���QRFL�SHFDQ��QRFL
del Brasile, pistacchi, noci del Queesland)
e prodotti derivati

X NO

Sedano e prodotti a base di sedano X NO
Senape e prodotti a base di senape X NO
Semi di sesamo e prodotti a base di semi
si sesamo X NO

Anidride solforosa e solfiti in
concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10
mg/l espressi come SO2

X NO

Lupini e prodotti a base di lupini X NO
Molluschi e prodotti a base di molluschi X NO

INFORMAZIONI SENSORIALI
Aspetto esterno 3DQFHWWD�WHVD�D�PHWj�VRWWRYXRWR
Aspetto della fetta Magro rosso e grasso bianco perlaceo
Profumo Tipico con decisa nota di affumicatura
Sapore Caratteristico, saporito

INFORMAZIONI DI CONSERVAZIONE
TMC 90 d
0RGDOLWj�GL�FRQVHUYD]LRQH Conservare al fresco
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CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE
Pezzatura media 1,55 Kg
Dimensioni cm (L x p x h) 19 x 25 x 4,5
0RGDOLWj�GL�FRQIH]LRQDPHQWR Prodotto confezionato sottovuoto
Caratteristiche imballaggio primario Busta in materiale plastico

,GRQHLWj�LPEDOOR�SULPDULR
Veroni S.p.A. dichiara che gli imballaggi primari utilizzati per il confezionamento dei prodotti sono idonei
DO�FRQWDWWR�FRQ�SURGRWWL�DOLPHQWDUL�LQ�FRQIRUPLWj�DOOH�VHJXHQWL�QRUPDWLYH��'�0�������������H�V��P���5HJ�
CE 1935/2004, Reg. CE 2023/2006 e s.m., Reg. CE 10/2011 e s.m.

Caratteristiche imballaggio secondario Scatola di cartone

ETICHETTA PRODOTTO
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INFORMAZIONI LOGISTICHE STANDARD
4XDQWLWj�SHU�LPEDOOR 8

Tipo imballo Scatola cartone "CRD/1"

Dimensioni imballo cm (Lxpxh): 55,6 x 37,0 x 17,4 
Peso imballo: 860 g
1��LPEDOOL�SHU�VWUDWR: 4
1��VWUDWL�SHU�SDOOHW� 6
1��WRWDOH�LPEDOOL�SHU�SDOOHW��24
Altezza max pallet (pallet compreso): 119,4 cm

Tipo pallet Europallet
0RGDOLWj�GL�WUDVSRUWR Trasporto refrigerato

^�,����d��E/���WZK�KddK
,ϬϱD�Ͳ�W�E��dd��d�^���&&hD/��d����D�d�͛�^KddKshKdK

ZĞǀ͘�ϰ�ĚĞů�ϮϳͬϬϴͬϮϬϮϬ
ƉĂŐ�ϰ�Ěŝ�ϰ

&͘ůůŝ�sĞƌŽŶŝ�ĨƵ��ŶŐĞůŽ�Ɛ͘Ɖ͘Ă͘
s͘ůĞ�^ĂůƚŝŶŝ�ϭϱͬϭϳ�ʹ�ϰϮϬϭϱ��ŽƌƌĞŐŐŝŽ�;Z�Ϳ

�
YƵĂŶƚŽ�ĐŽŶƚĞŶƵƚŽ�ŝŶ�ƋƵĞƐƚĂ�ƐĐŚĞĚĂ�ƚĞĐŶŝĐĂ�ğ�ďĂƐĂƚŽ�ƐƵůůĞ�ŶŽƐƚƌĞ�ŵŝŐůŝŽƌŝ�ĐŽŶŽƐĐĞŶǌĞ�ĞĚ�ŝŶĨŽƌŵĂǌŝŽŶŝ�Ăů�ŵŽŵĞŶƚŽ�ĚĞůůĂ�ƐƵĂ�ƐƚĞƐƵƌĂ͘�YƵĞƐƚĂ�ƐƉĞĐŝĨŝĐĂ�Ğ�ůĞ�ŝŶĨŽƌŵĂǌŝŽŶŝ�ĐŽŶƚĞŶƵƚĞ�Ăů

ƐƵŽ�ŝŶƚĞƌŶŽ�ƌŝŵĂŶŐŽŶŽ�Ěŝ�ƉƌŽƉƌŝĞƚă�ĚĞůůĂ�sĞƌŽŶŝ�^͘Ɖ͘�͘�Ğ�ŶŽŶ�ĚĞǀŽŶŽ�ĞƐƐĞƌĞ�ƌŝǀĞůĂƚĞ�Ă�ƚĞƌǌŝ�ƐĞŶǌĂ�ŝů�ƉĞƌŵĞƐƐŽ�ĚĞůů͛�ǌŝĞŶĚĂ͘


