SCHEDA TECNICA SALUMI
DATA SHEET FOR COLD CUTS

Mod. 7.1/d
Rev. 08 del 0172017

DATI GENERALL - PRODUCT DATA

NOME PRODOTTO - Product nome

SOPRESSA AL VINO TORCOLATO B,0.C. PICCOLA

DENOMINAZIONE DI VENDITA - Type of cheese

Salume stagionato prodotto con sulfl ftatiani

CODICE ARTICOLO FORNITORE - Supplier Code

633

RAGIONE SOCIALE | INDIRIZZO DELLUOPERATORE DELSETTORE ALIMENTARE

RESPONSABILE DELLE INFORMAZION! SLIGL! ALIME

COMMERCIALIZZATO 1L FRODOTTO - The business nome and odldress of the

business operator resppnsibie for the foodinforma

tion shall be the operator unider
whose namie orbusiness nome the foodis morketed

NTHE CONIL CLrNOME |
Jood

SALUMIFICIO DE) CASTELL) SRL
STRADA DEL CAPITELLO, 11/13/15
36075, MONTECCHIO MAGGIORE, VICENZA

DENOMINAZIONE DI ORIGINE (DOP, IGP, §TG) -

Cesignotion of origin {es. POO)

SEALPRODOTTO £ BIOLOGICO INDICARE 1L NUMERQ DELUOPERATORE

CONTROLLATO Number of orgonic certificotion

STAGIONATURA - Muofurotion

Piccota: Minimo 45 giorni
Maxi: Minimo 90 giorni

PESQ (kgl - Welghtlkg)

1ke cirea

GIORNI DEVITA DEL PRODOTTD ANCORA MEL SUC IMBALLO ORIGINARIO -

Shelf life in original packoging

GIORNI O VITA DEL PRODOTTO DOPO APERTURA DELUIMBALLO ORIGINARIO —

Sheif life after opening the pockage

4 mesi

BODAUTA’ DI CONSERVAZIONE - Storgge conditions

Conservare a temperatura massima di +16°C

INGREDIENTIIN ORDINE DECRESCENTE- INGREDIENTS®

ingrediente - Ingredient

i
Sy

Quantitd ingradient {

ftoti i f Origine geografica - Country of Origin
Quantitotive ingredient Declarotion gine grog v af Orig

Carne g grasso suing

Ttalia

Sale

Vino torcalate DOC

1%

Destrosio

Paps

Aroma naturali

Conservanth 250, E252

*|
from the rest of the list of ingredients

ALLERGENS - ALLERGENS

‘ingredients allergene’d evidenziato attraverso untipo dicaratters d
dimensioni, stile o colere di sfando, fthe allergenic ingredients shalf be emphasised thro

istinto dagli aliri ingredient elencat, Per esempio per
gh a typeset that cleadly distinguishes it

o

Allergeni presenti nel prodotto finito come ingredienti -

Allergens present in the finished product as ingredients

o Cergallcontenenti glutine; ciod grano, segale, orzo, avana, farro, Kamut o loro coppribridalie prodotii derivati /Cereals containing MO

gluten, namely: wheot, rve, barley, oots: spolt, kamyf or their hybridised straing, and products therpol o
02 | Crostacel e prodott) a base di crostace) / Crustaceans end products thereof NG
U3 | Usva e prodotlia base divove / Fggs ang products thoveof MO

4| Pesce e prodotti a base di peste / Fish and oroducts thereof NGO

G5 | Arachidie prodotti o base di arachidi/ Peanuts onid préducts therpof NO
06 1 Sola e prodotti & base di soia ! Soybeans and products therenf MO
071 Latie e prodotti a base dilatre {incluso I lattnsio) / Mitkand producis ihereof {including loctose) NG

Frutla a guscio, vale a dire: mandorle {Amygdales communis L), raceiole {Coryvlus aveliana), nog {uglars reglal, noci di acagit

{Anacardium oocidentala), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) €. Kochi, nocl del Brasite (Bertholiotia excelsa), pistacchi (Pistacia

vera), notimacadamia o noci del Qucensland (Macadamia ternifolial, e tloro prodoty .
a8 \ p ey N . . ) NG

Nuts, nomely: almonds {Amygdolus communis L.} hazelnuts {Corvlus Gvelloro) walnuts (fuglans regin), cashiws [Anucordiom

occidentale), pecan nuts (Corye Miroinensis Wangenh. ] £. Koch), Brazil nuts (Bertholietio excelsal, pistachio nuts (Pistacio vera),

mucadamio or Quesnsiond nuts [Maocadomic ternifolial, and praducts thereof
03 | Sedano e prodotti § base di sedano/Celery ond products thereof NO
16 1 Senape e prodottia base di senape/Mustard and products thereof NO
11 Semidisesamo e prodottia base disemi ¢i sesamp/ Sesame seeds ond products thereaf NO
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Allergeni presenti nell’alimento derivant] da contaminazionicrociate Allergens present In the finished product resulting from cross-contaminetion
o1 Cereali contenent! gluting, cioe: grano, segale, orzo, sveny, fareo, kamut o i loro ceppitbridatie prodotti dervati NO
Cerepls containing ghiten, nomely: wheat, rve, borley, vats, spelt, komut ar their hybridisey stroins, and products therpef '
02 | Crostacei e prodotti a base'di trostacel / Crustaceans and products thereof NO
03 | Uova e prodotti a base di uova ! Eggs and products thereaf NO
04 | Pesce e prodotti a base i peste / Fish and products thereof NO
05 | Arachidi e prodotti a base di arachidi/ Peanuts ang praducts thereof NO
O | Soia e prodotti a base di soia / Sovbeans ond progurts therepf NG
07 | Latte @ prodotti a base di latte {incluso il lattosiol / Milk ond products thereof {including foctose) NG
Frutta a guscio, vale a dire: mandorle {(Amiygidalus communis L), noccinle {Corylus avefianal, noc {luglans regial, neci di Acagil
{Anacardium occidentale), noci di pecan {Carya Hinolnensis (Wangenh.) £ Kochl, nogi del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacohi (Pistacia
0% veral, nack macadamia ¢ nog del Cueensiand (Macadiamia ternifelial, o iiore prodetti NO
" Nuts, nomely: gimonds {Amygdalus communis L), hozelputs {Carylus ovellona), woinuts (juglans regia), coshews [Andeardium
cecidentule), pecon nuis (Corya Hlintinensis {Wongenh.] K. Kochj, Brozl mts {Bertholietiv excelsa), gistachio nuts (Pistocia VERE),
racadentio of Queensiond nuts {Mocademia ternifolio), ond grodurts thereof
09+ Sedano ¢ prodolti 4 base di sedano/Celery ond products thereaf NEY
10 | Senape e prodotti a base di senaps/Mustard and products therpof 8O
11 | Semidisessrmo e prodetti a base di semidi sesama/ Sesame seeds and products thereaf MO
Anidride solforosa e sofitiin concentrazion superiort 3 10 mg/kg o 10 ma/btro-in torming i SO 2 totate da calcotarsi per | prodotti cosi
3y | Come proposti promti al consume o ricostituiti confarmemente alfe istruzion del fabbricanti. NO
- Sulphur dioxide and sulphites ot concentratipns af mare than 18 mesk or Hhng/itrein terms of the total 502 which are to be
caleulated for products os proposed ready for consumplion or os reconstituted according to the instructiong of the monufocturers
13 | Lupinie prodotti a base di lugini/Lupin and products thereof WO
14 - Molluschie prodotti s base di mollusehi SMolluses ond products thereof NO
| Budello non edibile - nadible casing 51 ! ;
DICHIARAZIONE OGM - DMO DECLARATION
51 HNO Se shindicare quali/if Yes which one
{Yes)
Contiene Organismi Genoticamente Modificali/Contains Geneticafly Modified Orgonisin?
Deriva da OGM/ Produced from GMO?
DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE SE Gia’ PRESENTE IN ETICHETTA -~ NUTRITION DECLARATION
Energia - £ 2030k
nerget - Lnerg
b - energy 490 keal
Grassi- Fat 44 g
di cul saturi - of Which Saturated 21.9¢g
di-cul monoinsaturi - of Which mono-unsoturates g
di i polinsaturi- of Which poly: unsatiratos 4
Carboidrati - Corbohydrote 0.2 g
di cui zuccheri - of Which Sugars Oy
Fibra - Fibre ~B
Prateing - Protein 23.30¢
Sale - Spit 4.11¢

PO’ ESSERE CONSUMATA DA - SUITABILITY OF THE PRODUCT*

S fyes)/Hi |
Bambini sotto i 3 anni - Children vouriger than 3 yenrs MO
Donne in pravidanza -~ Pregriont WO
Immunodepressi - mmunodepressed HNO
Cellach - People with coelipe St
intolleranti al lattosio - People with loctose intoleronre St

ISTRUZION! D'USQ - INSTRUCTIONS FOR USE (**}

PER LA PICCOLA: CONSERVARLA IN FRIGOD 1N SACCHETTI DI CARTA POROSA[SACCHETTO PER PANE) SE TAGLIATA COPRIRE SOLD 1L TAGLIO CON |

PELLICOLA

i

{**} Ad esemplo se il prodotto deve essere soltoposto a cottura — Far example “to be consumed after cosking”
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PARAMETRI MICROBIOLOGICH ™ *¥)- MICROBIOLOGICAL ANALYSIS

Enterobncteriaces {UFC/R) - Enterobacteriocene [CFU/g) -
Clostridi solfito riduttori UEC/g <100 UFC/g
Escherichia Coli (UFC/g)- [CFU/n) <100 UFC/g
Staphifococehi congulasi-positivi jufc/el - (CFU/g) <100 UFC/e
Yersinia Enterocolitica in 25 g ) -
selmonellaspp. in 25 ¢ Assentein 25 g
| Listerio manocytogenes in25 g Assente 25

{***) Allegare copia analisi recent: ~ Please attuch copy of o recent micreliofogical analysis

PARAMETRI CHIMlCO-FiSlCi-CHEM!CAbPHYS!CTAL PARAMETERS

Attivits dell'acqus {aw) - Activity Waoter {fow) E (192 7
pH 5.4:6.4 i

PROCESSO PRODUTTIVO — PRODUCTION PROCESS

Jescrivere §l processa o allegare il diagramma di Husen presente nel plang HACCP/ Descrivie (he PIOTUCHION process or ottock the
Slowchort preseot in the HACEP plon

DETTAGL LOGISTIC! ~ LOGISTIC DETAILS

IMBALLAGGIO PRIMARID - Primary pockaging Sfuso
HABALLAGGIO SECONDARIG - Secondory packaging Scatolorie di cartone
PEZZIPER COLLO - Units per raise 20
COLLEPER STRATU - Cases per lover 4

STRATI PER PALLET - Loyers per Poller &

EAN 13 PEZZG - £ANZI Units ; .

EAN 128 = FANTZE Cose .

CODICE DOGANALE INTRA) - Intrarstal Code - ]

f Esiste fa possibilita di fornive i prodons con elichetts in multilingoe?

) e b i ‘ i ritr L 3 51 Su Richiesta ?
Is it possible to deliver the products with mltilingual lobels | |

ETICHETTA - LAREL

incallare Yatichetta del prodotto o inviare in allegato/ Stick the product label or attach it
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